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Locahzacién“;'“disem: an aptirnas condicionas Herm atizacion, sin
humedad, Cableado no expuesto,
Estantes en condiciones oplimas tla exhibicion.
Prepara’ extube alimentos an superficies limpias, lavables, no porosas.
Almacena alimentos en imuabies, astibas que los al:len dal piso. ‘ N
Los alimentos que io requictan estén refrigeracos yio congeladog, X 5 | |
Alimentes con excelente prasentacion y calidad. ~
Los productos v demas elemantos estan organizados adecuadamente
dentro del mddule. '
Mogdules ibres de elementos en desuso y almacenamiento de ob etos
que 1o comespaondan a la preparacién y exhibicidn cs alimentos.

Edificacion e instalaciones

Instalzciones sanitanas sdecuadas (lavamanos conanes con sisiema
ide scaicnamiento no manual, avisas de buen lavade de manos,
[dciados con eiementes basicos de aseo (pape!, jabén)
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[Rezizz control integral de plagas (preventivo y correctivo).

Suministrd y calidad de agua potable (Lavado de tanque)
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Mzrejo de residucs sdlidos v liquidos: 2 (anéc’
Caneces con tapa y suficientes para disponer
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Dispone adecuadamente los Aceites Vegetales Usaclos, i [@-f( e ijg/ al
Diiigencia registro individua! de residuos AVU ! -
Rez'iza jomadas de asao y limpieza del moédulo. u S adO
Shut de basuras en buen sstado da limpieza v order:
Los productos de fimpiaza v desinfaccidn se encueniran almacenados
cerrsciamente para impedis ja contaminacion de los alimentos.
Scporte decumental del sanezmiento y de los cuatrc {4) programas
minimos establecidos en iz Resolucidr
i MY %
EUniforme en buena condicidn {{impio, sin ro
&Czizzdo carrado Y resistente.
Sisiema de abastecimiento de agua potable en dptimas condiciones.
Certificado vigente de manipulzeibn de alimentos

Personzl en 6ptimo estado de ealud (Certificado vigente No padecer
enfermadad infectocontagiosa).

R'egi'stro sanitario favorable de sus proveedores (Oblgatorio para
carnicos/pescados). -

URas limpias y sin egmaite. Mo usa Joyas como anllics, relojas,
quSc::ras, Enlre otros. Realiza higlane de manes para manipular
alimentos periddicamente, Quien recibe dinerc o atienda al pdblica NO

manipula os alimentos 6 forns medidas para evitar ¢
entos 4 torn: [ ar contar, g
productos con &l dinero. b
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Manipulacién de Alimentos
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sfraniientas (cuchillos, pinzas ete).| &\ 37
L Usa elemantos de proteccion parsonal; Cofia, Tapabocas, Guant'es 5 ‘5
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| Nombre Y firma referente ambxema!/gerentelasisten:e
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neumplimiento afecta ia inocuiday de los alimentos i~ar ida saniar ; ' :
ejerciendo 1 aolivigu , debe aplizarse medida sanitaria de seguridad que impida seguir
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Localizaciéon y diseno en ¢pt mas condicionas Hermatizacidn, sin

humedad, Cableado no expuesto,

Estanies en condicionas colimmas de exhibicion.

Prepara’ exhibe alimentos an superficies limpias, lavables, no porosas.
Imacena alimentos en muebl2s, astibas que los alslen dal piso. ‘

Los alimentos que 1o requieran es\an refrigeracios yio congelados, 10 X 3
lmentos con excelente presentacion y calidad.

Los procuctas v ce
entro del modulo.

Moculos hibras de glementos an desuso y almacenamiento de ob etos

gue no comespondan a la preparacion y exhibicion de alimentos.

mas elenmentos estan organizados adecuadamente

Fdificacion e instalaciones

Instalacones sanianas adecuadas (lavemanos comunes con sistema | §3 (um p/e
e scoionamignto ne manua!, avisas de buen lavado de manos, ra
tzdos con elementos basicos de aseo (papsi, jabén)

[Reziiz2 coniral integrai de nlagas (preventivo y correctiva).

1515 3 _Cumple
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Suministro v celidad de agus potable (Lavado de tarque) 81 8 |2 8P (un ple
znejo de residucs sé%i%dos y §:’quidos:I (uentd con UNG

o |Caneces con tapa y suficienias para disponer : D, >
'g Sepzra los residucs solidos correctamente (dnec (~ero §in
£ |Dispone adecuadamente ios Aseites Vegetales Usarlos, 10 k 3 )( dpq
= [Diigencia registro individua! d= residuos AVU - \o JL_"E/) ord acele
= |Rezliza jomadas de asac v imoieza del mddulo.  USadp
¢ IShut de basuras en buen es1200 da limpieza y order: ;

Los productos ce limpieza v desinfzccidn se encueniran almacenados 10| & /'\-

cerrecizmente para impedis la contaminacion da los alimentos. M

Scporte documental del sanezmiento y de los cuatre (4) programas é& a |

minimos estabiecidos en iz Resolucion 2674 de 2013, v
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Udas limpias y sin esmalte, No usa joyas comn anllics, relojes,
hulseras, enire otros. Realiza higlene de mancs parz manlpular
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I'Z EUnforme en buena condicién (limpio, sin rotos, colores claro 512|X (0§ uNEQiMes no
[2_cCaizzdo cerrado y resistente. SN oo los covedos.
| Sistema de abastecimiento de agua potable en éptimas condiciones. | &7 2 |21 SS9 comple
| g |Certificaco vigente de manipulzcion de alimentos gyl 3 f2 S comPle

Perscnal en optimo estado de salud (Certificado vigente No padecer | C

enfermedad infecioconiagiosa). 5* 3|2 bk‘) Cum¥ le

Registro sanitario favorable e sus proveedores (Obligatorie para Q(

carnicos/pescados), 4 12 v cm ple

Manipulacidn de Alimentos

Alimentos perisdicamente. Guien recibe dinerc o atiende &l pblica NO 32! SV‘ Qurﬂﬂl e.
manipu's los alimentos & torna inedidas para evitar contaminar los :
productos con el dinero. .
Lmpia constantemente utensilios/hzrramientas (cuchillos, pinzas, ete.).] 5 | 2| 2 P WnpPle
Usz elemantos de protection parsonal; Gofia, Tapabocas, Guantes 5| 3 [« Sy Cumpl@.
Nombre y firma referente ambients!/gerente/asisten’e | Nombre, fiuma y aclividad comerciante
Katerne Secovnar  Samtento L
TJ'}*‘“-;};umpmn/en!o afecta la inocuidad de los ah‘men!os, debe aplizarsé medi itati i e ;
ejerciendo la sctividad J D da sanitaria de sepuridad que /nipida seguir
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humedad, Cableads no expue sto,
2 Estantes en condicionas oplinas de exnibicion.
£ |Prepara’ axhvbe slimentos on superficies limpias, (o ables, no po-csas.
g Almacena alimentos en moebles, astitas que 10s al: len dal piso. _ \Y ('\)(‘(‘PIC
& [Los aimentos que to requictar estén refrigerados v > congelados, ViR BE :
© JAlmentes con excelente vresentacion y calidad.
& |Los productos vy aemas elementos estan organizad: s adecuadamente
o |deatro del mocule.
t: Moculas libias de glementos en desuso y almacena niento de obetos
¢ lque no conmespondan a ki oreparasion y exhibicion ¢ e alimentos. iy . , —
5 fnstalzc ones santarias adecuadas (lavemanos con nes con sisiema W (venlu con
€ scoonamiento no manggé_ avisds de buen Iav_adc de rnanos, Bj( 10 |2 | avamanos
tados con elementos basicos de aseo (papal, jabon)
Rezlza control integral de niagas (previentivo y corre ctiva). )( 1515
5_ Suministro y calidad de agua potable (Lavado de tar que) » 8|2
{ anegjd de residuos salidos vy lquidos:
i - ar ity ' |
. o [Cenecas con tapa y suficientes pasa disponer -ynct canec ?le
{ ’g‘ nara :0s residucs solidos correctamente _ - NO OQd acei
{ ‘£ [Dispone adscuadamente los Aceitas Vegetales Use los, 10186 |3 e 3 el al us dco
S [Diligencia registro individua! dz residuos AVU
£ |Rez'iza jomadas de aseo v limieza del modulo.
¢ IShut de basuras en buen estaco d2 limpieza y order . ) o
jLos productos de impisza vy desinfaccidn se encuen ran aimacenados M ¢ la . {
icerreciamenite para impedir 12 conlaminacion de los limentos. il Dl 3"’ wme” <
Scporte documental dal saneamiento y de los cuatre (4) programas ;8( a s
minmos establecidos en iz Resolucion 2674 ¢de 201 3, N B )
L Terauble e itloors Jea B TIHTITS
L2 g FLIRE TN b S B Sl S kecp RTINS & B R
I'E EUnforme en buena condicidn (iimpio, sin rotos, color 2s
2= v "' s b ' ) - ” - /
|2 _&Calzado cerrado y resistente. X g Sf_ i~ '}l‘)(e
| [Sistema de abastecimiento de agua potable en éptin as condiciones. Xlala & alle
¢ |Certificado vigente de manipulacidn de alimentos 8| ¢ |2 ) Cun ple
€ |Personzl &n optimo estado de salud (Certificado vigs nto No padss 1.7 <
c X : padecar R |-
£ lenfermedad infectocontagiosa), Sz QY um vle
< [Registro sanitario favorable de sus proveedeores (OF! gatoric para I y "
2 |camicos/pescados). X| 1|2 A \\ S 1 P‘Q
§ {Unas limpias y sin esmalte. No usa Joyas coma anlll: s, relojas, N
G |pulseras, entre otros. Realiza higlene'ds mancs par: manipular ‘ b
i alimentos periodicamente. Quien recibe dinere o atie 1de al publica NO ,ix 3 |2 &\’ v inf
‘& manipula los alimentos 6 tema medidas para evitar ¢ )ntaminar los !
g producios con &l dinero. :
iLimpia constantemente utgnsilioslh arranmientas (cuct lllos, pinzas, ete.).| & | 3 [2 S‘?: (;uMP [d
|Usa elementos de proteceion personal; (ofia, Tapat) ycas, Guantes K| 3 21 <0 _cumAe.

[ Nombre y firma referente ambienial/gerentejasisienie

| Kaleiine Kecend  Jaemzenk
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humedad, Cableado no expue 3to,
Estentes en condicionas cptimas da axhibicion.

Los aimeanios que lo requietan estan refrigerados
Imentos con excelente presentacion y calidad.
Los productos v demas elementos estan organiza
entro cel moaulc.

lque no comespendan & la g

o

Localzacion v diseno an éntmas sondicionas Hermatiza
Prepara/ exhibe slimentos an superdicies limpias, layables, no porosas.

Imacena alimentos en muehl2s, astibas que los alslen deal piso.

Mocules libres de elementos an desuso y alm’agenamiento de: ob» etos
carasion y exhibicion de alimentos.

cion,
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y/3 congelados, }@

dos adecuadamenta

Edificacion e instalaciones

jde =coionamisnto no manua!
doizdos con eiemenios ba

Insizizcones santanas ececy idas (lavamanos comJanes con sistema ]
avisas de buen lavadc de manos, w2 (ymele
3 de: aseo (papsl, jabén)

— amma e ws

i [|Reziizz conwol integral de ¢ 30 | 15 2 ‘_CU v ele
% Suminisiro v calidad @ Xl e |2 Cum fyf@ .
=neo de residuocs séli Lrener cos saneats
| o [Caneces contapay L (0h Su rBSpectiia
| § [Serara los resid ‘ F/WZCI
i = |Dispone adecuadamer A00 8 |35
% = *Dii.gencza registro indiv !
| £ [Rez'iza jornadas de asac v fimpieza del modulo. |
i ¥ I1Shui de basuras en buan szizdo d2 limpieza y order: i
i iLos productos de limpieza v desinfaccidn se encueniran almacenados ‘/A( £ lal
; icorreciemenie para impedir Iz contaminacion de los alimentos. ¥ 171 CUM?, Q
Scporie documental del sanezmiento y de los cuatre (4) programas . |-
minimos establecidos en iz Resolucion 2674 de 2013, =
;% 3 i 1§ 7 }w"\: 3 fgg,
g ZUnilorme en buena condicién {limpio, sin rotos, coloras claros)

&lzizzdo carrado vy resistente.

o

Sistema de abastecimientc de > agua potable en éptimas condiciones.

Centificado vigente de manipulacidn de alimentos

316

snfermedad infectoconiagiosa).

Personzl en Optime estado de alud (Certificado vigente No padecar

Rggi.stro sanitario favorable de sus
Carnicos/pescados).

proveedores (Oblgatorio para
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pulseras enire olros, Resliza h
alimentos periédicamente. Qui
manipula los alimentes
roducios con ef dinero.
Limpia constantemente utens

Manipulacion de Alimentos

Udas limpias y sin esmalte. No m]oyaa como anllios,
glene de mancs parz manlpular

&N recibe dinerc o atiende al pablicaNO | & %< 2 % '
6 torz medidas para evitar contaminar los i CU M P\Q

relojes,

ilios/zrramientas (cuchilos., pinzas, etc.).| 5 | X '> T WIPL0_

Usa elemnentos de proteceion

persenal: Gofia, Tapabocas, Guantes &| 3|2 CU_@P]E-

Nombre vy firma referente embizniz/gerente/asistente

Nombre, firma y actividad comerciante
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aplizarse medida sénitaria de segurivad que impida seguir
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Localizacidn y diseito an ontas condicionas Hermatizacid

humedad, Cableads no expuesto,

Estanies en condicionas cotimas de exhibicién.

Prepara/ axhibe alimentos oo superficies limpias, lavables, no po-csas.
Imacena alimentos en mueblas, astivas que los alslen dal piso. N

Los aimeantos aue lo requicran estan refrigeracos y/o congelados, 1X 513 5
imentos con excelente presentacidn y calidad. i

Los procuctos v demas elemantos esian organizados adecuadamente

entro del madule.

Modulos libras de elementos en desuso y almacenamiento de objetos

que no comespendan a le preparasion y exhibicién de alimentos.

n, sin

Edificacion e instalaciones

Instzlzciones sanitanias adecuadas (lavamanos comunes con sistema (Lo (den la con
de =ccionamiento no manual, avisds de buen lavadc de manos, 20 110 X |avan and

dotados con elementos bésices de aseo (papsl, jabon)

- - sarcans
Rezlizz contro! integral de piagas (preventivo y comectivo). 155
i |Suministro y calidad de 2gua potable (Lavado de tanque) ;| e |2
i

Mzneis de rasiducs sdlidos v Hiquidos: ‘ 337 drirgea cry ((ij‘-’jv
anecas oon tapa y suficientes para disponer i » le L
) . s i G
Separa los residucs sélidos corectamente | ndivr wl de ace
Dispone adecuadamente fos Sceites Vegetales Useclos, 32 Uja do

<

> |Ditigencia registro individual de residuos AVU

ezliza jomadas de asac v fimpieza del madulo.
iShut de basuras en buen estado d2 limpieza y order: 1
h.os productos ce limpieza v desinfzccidn se encueniran almacenados !
icorreciamente para impedir Iz contaminzcién de los limentos,
Soporie docurnental del saneamiento y de los cuatre {(4) programas
minimos establecidos en la Resolucion 2674 ce 2013,

: ;; u:_gw:i i ) o B
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‘EUnfdorme en buena condicién (limpio
cCezlzzdo cermado vy resisienta.

{Sistema de abastecimiento de agua potable en éptimas condiciones.
Cetificado vigente de manipulacidn de alimentos

Personal en dptimo estado de salud (Certificado vigente No padecer
enfermedad infectocontagiosa),

Registro sanitario favorable de sus proveedores (Obligatorio Ipara
carnicos/pescados).

Uhas limpias y sin esmalte. No usa joyas como anliics, relojes,
pulseras, entre otros. Realiza higlene de mancs para manipular
alimentos pericdicamente. Quien recibe dinerc o atiende al publicao NO

manipula los alimentos 6 toma medidas para evitar contaminar los
roductos con &l dinerc.
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“Manipulacién de Alimentos

Limpia constantemente utenzilios/harramientas (cuchillos, pinzas, ete.).
Usa elernentos de proteceién personal: Cofia, Tapabocas, Guantes

Nombre v firma referente ambiental/gerente/asistene
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Nombre, firma y actividad comerciante
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! o |Caneces con izpz y suficienias para disponer Coenda

| E |Sezara s residuos sdlidos coTectamente _ ‘ Ccane @ S lafa
= lis;cm: adecuadamente los Aseitas Vegetales Usados, 10 }( ; (.l Ts CI\O““
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Shui de bDasuras en buen estado dz limpieza y ordern:
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